
Kevadiselt salatirohelise biskviidiga,

tort, mis saanud oma ilusa värvuse

spinatilt, vahel punastest sõstardest

tarretis  ja marjad

toorjuustukreemiga

S P I N A T I - L A I M I T O R T          G *




tillu


T O R T

P O R G A N D I - A S T E L P A J U T O R T   G *

Ühte torti on kokku pandud kõik,

mida me porgandist ja astelpajust

teha oskame. Porgandilt rõõmsa värvi

saanud biskviidid, astelpaju võie,

vahel ka mahedam toorjuustukreem,

kaunistuseks porgandi küpsised ja

astelpaju marjad 

S p i n a t i - l a i m i t o r t

K O H U P I I M A T O R T              G *   

Kuldkollaste biskviitidega tort, vahel

Nopri talumeierei kohupiimast ja

rõõsast koorest kreem ja kodumaised

marjad. Kaunistatud marjade ja

puuviljadega 



Kergelt hapuka, sidrunimahlaga

timmitud hõrk sefiir, aktsendiks

mahlased biskviidid ja nende vahel

kohupiimakreem ning marjad

Š E F I I R I T O R T                  G *




tillu


T O R T

K U R A D I T O R T

I N G L I K R E E M I G A             G L *

 Šokolaadiste tordipõhjade,

kohupiimakreemi ja marjadega tort,

katteks laimi mahlaga õige hapukuse

saanud õhuline sefiir

 

S e f i i r i t o r t

V A A R I K A M I I S U                G *   

Espressoga immutatud biskviitide

vahel toorjuustukreem ja vaarikad,

pealt kaetud šokolaadi ganachi ja

kakaoga 



Mõnus napoleonikook omakeedetud

kreemi ja hapuka moosiga. Särtsakas

kaunistus marjadest peal

N A P O L E O N                     L *




tillu


T O R T

S O O L A  K A R A M E L L I  

C H E E S E C A K E                   G *

 Soolaka alatooniga siidine

küpsetatud toorjuustu tort karamelli

kastme ja uhke kaunistusega

 

N a p o l e o n

S I D R U N I  C H E E S E C A K E        G *   

Hapukas ja hõrk küpsetatud

toorjuustutort, millel katteks

säravkollane lemond curd



Tordid on rikkaliku kaunistusega.

 Arvestame alati teie erisoovidega (nime ja/või vanuse

kirjutamine tordile, kaunistuse värvigamma,

kaunistuse liik) 

K A U N I S T U S



tillu


T O R T

S U H K R U P I L T
Võimalik on tordi peale tellida ka suhkrupilti 

(A5 - 7€, A4 - 9€, A3 - 15€ 

T o r d i r a l l i

i g a  a a s t a  a p r i l l i s

F I G U U R I D
Osade tortide peale on võimalik paigutada ka

martsipanist ja suhkrumassist valmistatud 3D

figuure. Ühe figuuri hind al. 10€ 

G *
Paljusid torte on võimalik valmistada mõne teise

jahuga. Nisujahu asendatakse kas tatra-, mandli- või

gluteenivaba jahuga. Kasutatakse ka kartuli- ja

maisi tärklist. Kui soovite torti mõnest teisest jahust

lisandub tordi hinnakirja kilogrammi hinnale 2€ 

L *
Samuti saab osasid torte valmistada ilma

piimatoodeteta. Kasutatakse kas kookoskoort või

laktoosivabu hapukoort, kohupiima ja vahukoort. 

 Kui soovite torti mõne alternatiivse piimatootega

lisandub tordi hinnakirja kilogrammi hinnale 3€ 

K O G U S
Minimaalne tellimustordi suurus on 1,5kg 

A E G
Tordid palume ette tellida vähemalt 3 tööpäeva

K A A L
Tordi lõplik kaal selgub pärast valmimist ning

lubatud kõikumine on +/- 10% tellitust


